“Als de maag vol is,
wordt het hart
vrolijk.”

Zin in een kookworkshop?

Je bent op het juiste adres want wij kunnen dat op heel verschillende manieren
met je invullen. Allereerst is het natuurlijk belangrijk om te kijken naar de
samenstelling van de groep: dames/heren. Dan de affiniteit met koken die deze
groep heeft. Gaat het meer om de gezelligheid of gaat men voor de culinaire
uitdaging. Is er een specifieke 'keuken' waar de interesse naar uit gaat? Alles kan!

Wij werken samen met een aantal koks, ieder met zijn eigen expertise, die deze
workshops voor ons invullen.

Denk daarbij bijvoorbeeld aan uitgebreid tapa's maken, waarna men lekker lang
aan tafel gaat om samen het hele buffet te genieten.

Of een Barbecue workshop, waarbij je eerst alles voorbereidt en vervolgens buiten
aan de slag gaat met de BBQ en/of the green Egg. Natuurlijk kun je ook echt culinair
aan de slag gaan met Franse keuken gerechten op niveau die vervolgens in
afzonderlijk gangen opgediend en genoten worden.

Kom eens kijken

Wij hebben de beschikking over een professionele keuken met mobiele
werkplekken en specialistische apparatuur, een grote professionele kookstudio
met 6 kookeilanden en een ruimte waar men kan dineren. Daarnaast een aparte
spoelkeuken met alle wenselijk potten, pannen en servies.
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Afhankelijk van het concept kunnen wij
een workshop realiseren voor minimaal
12 tot 50 personen.

Voor een workshop van ongeveer 4 uur
‘ rekenen wij een bedrag van zo’n
=% €65, tot €75, per persoon. Dat is
SRS inclusief een welkomstdrankie, koffie,
R \‘\\'V‘ . . .. .
A ] thee, fris, bier en passende huiswijnen bij
de maaltijd.

Daarnaast zal er een afwasser aanwezig zijn en is ook de schoonmaak achteraf bij
de prijs inbegrepen.



