
Voorgerechten
Carpaccio van de entrecôte	  
spekvinaigrette | truffelmayonaise | pijnboompitten | parmezaan

Tonijn tartaar Japans	  
ponzu sojasaus | sushi rijst | Japanse mayonaise | komkommer

Ceviche “catch of the day”	  
citrus | passievrucht | rode peper | gember | zoete aardappel 

Aardpeer ceviche vegetarisch	  
schuim van zoete aardappel | gepekelde sjalot | appel | citrus

Gebakken knoflook gamba’s	  
toast | warme aioli | kruidensla | persilade

Gebakken knoflook champignons vegetarisch	  
toast | warme aioli | kruidensla | persilade

Beef teriyaki style	  
glasnoodle salade | rode peper | schuim van pinda en gember

Hoofdgerechten
Varkenshaas El Pastor	  
krokante koon | suikermais | ananas | chipotle peper

Kabeljauw gegratineerd met Sinttunnise Romme	  
geroosterde ui-botersaus | aardappelcrème | gestoofde prei 

Steak & shortrib	  
sjalottenjus | geroosterde ui | krokante aardappel

Spitskool en vadouvan botersaus vegetarisch	  
tamme kastanje | bruine boter | aardappelcrème

Desserts
Crumble amandel en appel	  
custard schuim | appel compote | amandel parfait

Warm chocoladetaartje vanille ijs
houd rekening met een langere bereidingstijd	  
lopend taartje van pure chocolade | vanille ijs | vanillecrème

Verrassingsdessert	  
een verrassend seizoensdessert 

Kaasplankje	  
met brood en garnituren

het menu is inclusief brood en friet

Bedrijfsmenu Kerst 45 p.p.

Wij ontvangen uw 3-gangen keuze graag 2 weken voorafgaand aan het diner


